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Ausbildung zum Diplom-Barkeeper -

Lern
dich
weiter.

Mixen Sie sich neue Berufsperspektiven

In der Ausbildung zum Diplom-Barkeeper werden Sie zum Profi hinter der Theke. Gute Barkeeper sind
Multitalente. Sie kreieren Drinks fiir jede Gelegenheit und bringen ihre Gaste mit akrobatischen Einlagen

zum Staunen.

[ Beschreibung

Modul 1: Bar- und Cocktailgeschichte, Waren- und Getranke-
kunde, praktisches Arbeiten mit Shaker und Blender, Zuberei-
tungsarten internationaler Standarddrinks

Modul 2: Weiterentwicklung der praktischen Fertigkeiten an
der Bar inkl. Wein- und Schaumweinservice, Barkalkulation
mit Wareneinsatz- und Schwundberechnung, Gestaltung der
Barkarte inklusive gesetzlicher Bestimmungen, verkaufsfor-
dernde Mallnahmen, Zusatzverkauf, Exkursion

Modul 3: Perfektionierung des professionellen Barbetriebs,
Zubereitung internationaler Spirituosen und Cocktails, De-
gustation, Verkostung, Flairtending, Showmixen

B Ziel

e Wirklich gute Barkeeper sind gefragte Multitalente:
sie kennen die besten Drinks fir jede Gelegenheit

e sind Meister der Zubereitung inklusive
akrobatischer Einlagen

e verfligen Uber ein Gespiir fir Stimmungen

Werden Sie Profi hinter nationalen und internationalen The-
ken. In drei praxisorientierten Modulen bereiten wir Sie auf
lhre professionelle Barkarriere vor. Lernen Sie die attraktive
Zubereitung und Prdsentation der wichtigsten Spirituosen und
Mixed Drinks. Profitieren Sie von einer umfangreichen interna-
tionalen Rezeptsammlung. Erfahren Sie, wie Sie marktgerecht
kalkulieren und verkaufsfordernde MafSnahmen setzen.

M Zielgruppe
Restaurantfachleute mit Basiskenntnissen in der Bar- und Ge-
trankekunde, Privatinteressierte und Neueinsteiger.

[ Voraussetzungen
Mindestalter 18 Jahre

B Trainer
Dipl.-Somm. SM Gerald Glinik

M Kurstermin

02.05.2019 - 14.06.2019

WIFI - Klagenfurt Hauptgebdude
Di/Mi/Do/Fr jeweils 18.30 - 22.00 Uhr

(75501018)

92 Lehreinheiten Teilzahlung: 3 x € 560,-

Einmalzahlung: € 1.600,-

www.wifikaernten.at/75501018

Nutzen Sie auch die Moglichkeit,
lhren Kurs online zu buchen!

Online buchen [C}

INFORMIEREN SIE SICH UBER UNSER UMFANGREICHES WEITERBILDUNGSANGEBOT! auf www.wifikaernten.at wxo=

Information und Anmeldung:
T 05 9434

E wifi@wifikaernten.at
w www.wifikaernten.at

WIFI. Wissen Ist Fiir Immer. | wifi.at




Anmeldeformular

[] ]a, ich melde mich zu folgender Veranstaltung an:

WIFI Kurs-Nummer Titel des Kurses Beginn

Rechnung ist auszustellen an
] Privat (bitte Punkt 1 ausfiillen) [] Firma (bitte Punkt 2 ausfiillen)

Bitte flllen Sie alle Angaben vollstandig aus!
Wir benoétigen diese fiir eventuelle Riickfragen bzw. fiir die Ausstellung von Zeugnissen.

1. Privatanmeldung (bitte nur 1 Person/Anmeldung): 2. Firmenangaben:
Akad. Grad Nachname Firmenname
Vorname Adresse
Geburtsdatum Geburtsort PLZ/Ort
Privatadresse Telefon E-Mail
=T Angaben zum/r Kursteilnehmerin
Telefon/Mobilnummer Akad. Grad Nachname
E-Mail* Vorname
*Ich bin mit der Zusendung von WIFI E-Mails einverstanden. Geburtsdatum Geburtsort
Adresse
PLZ/Ort

Telefon/Mobilnummer

Anmeldungen per Fax an: WIFI Karnten GmbH, Europaplatz 1,
9021 Klagenfurt, F 05 9434-804 E-Mail®

Datum/Unterschrift

Es gelten die Allgemeinen Geschiftsbedingungen des WIFI Kirnten in der letztgiiltigen Fassung.
Die Allgemeinen Geschiftsbedingungen finden Sie im aktuellen Kursbuch oder online unter www.wifikaernten.at

www.wifi.at WIFI Kadrnten



